
MESSER UND 
WERKZEUGE SCHÄRFEN

Workshop zum traditionellen Schärfen
 von Messern und Handwerkzeugen

ANFAHRT

Unterstrogn: ca. 4 km östlich von Erding

Von München: B388 bis Unterstrogn, bei Anreise 
mit MVV Abholung möglich

Von Landshut: B11 bis Kreisverkehr Möbel Biller, 
dann ST2082 Richtung Wartenberg oder über 
B15 bis Taufkirchen und dann B388 bis Unter-
strogn

Unterstrogn 8, 85461 Bockhorn
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In einem eintägigen Schärfkurs erlernst Du das 
Schärfen von Messern und Handwerkzeugen auf 
japanischen Wassersteinen. Diese traditionelle 
Methode ist nicht nur leise und kostengünstig, 
sondern auch klingenschonend und dadurch 
besonders für hochwertige Stähle geeignet. 
Durch das langsame Schärfen über verschie-
dene Körnungen hinweg entsteht eine äußerst 
langlebige und rasiermesserscharfe Schneide, 
die durch maschinelle Methoden nicht erzeugt 
werden kann.

INHALT
• Theoretische Grundlagen zu Stahlkunde, 

Schärftechnik und Schärfmittel

• Kurze Einführung in maschinelle Methoden 
(z.B. Tormek)

• Schärfen mitgebrachter Messer und/oder 
Werkzeuge auf japanischen Wassersteinen

• Systematischer Abriss spezieller Anwendungen  
bei unterschiedlichen Werkzeugen

Der Kurs findet in einem kleinen, gemütlichen 
Kreis auf unserem Hof in Unterstrogn statt. Durch 
die geringe Teilnehmeranzahl (maximal 4 Per-
sonen) kann die Übungsphase intensiv begleitet 
werden. Messer und Werkzeuge bitte mitbringen!

PREIS
100 Euro (inklusive Mittagessen und Kaffee/Tee- 
Flatrate)

DAUER
9-16 Uhr (aktuelle Termine können online oder 
telefonisch abgefragt werden)

KONTAKT
Michael Weißinger
Unterstrogn 8
85461 Bockhorn
Mobil: 0170/4329613
E-Mail: info@schaerfkurse.de
www.schaerfkurse.de


